
 

 

 

 

AUS DEM SUPPENTOPF 

I nostri brodi 

 

 

 

 

Tagessuppe 
 

Brodo del giorno 

 

 

 

 
Rinderkraftbrühe  
mit hausgemachten Speckknödeln 
 

Canederli alla tirolese in brodo, fatti in casa 
 

7,3 
 
 
 
 
 

6,9 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 



 

 

 

KALTE VORSPEISEN UND SALATE 

Antipasti ed insalate 

 

 

Dreierlei von Bruschetta  
Tomaten, Oliven, gegrillte Zucchini 
 

Tris di bruschetta  
pomodoro, olive, zucchini alla griglia    
 
 
Geräuchertes Passeirer Saiblings Filet,  
auf Salatspitzen mit feinem Cren 
 

Filetto di salmerino su punte d’insalata con cren 
 
 
Fein gehacktes Rindstatar an Senfcreme, serviert 
mit Toastbrot 
 

Tatar di manzo su crema di senape e pane 
toastato 
 
 
 
Kleiner gemischter Salat 
 
 
 

10 
 
 
 
 

 
 

17,5 
 
 
 
 

22,8 
 
 
 
 
 

 
 

6,9 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 



HAUSGEMACHT 

Fatto in casa 

 

 
 

 
Hausgemachte Kartoffelhalbmonde  
mit Spinat- Ricottafülle  
und feinen Scheiben von Coppa 
 

Mezzelune alle patate  
ripieni con spinaci e ricotta  
con fette di coppa 
 
 
 
Dreierlei von hausgemachten Knödeln  
in feiner Parmesancreme 
Käse, Rote Beete, Spinat 
 

Tris di canederli fatti in casa  
in crema di parmigiano 
formaggio, barbabietola rosa, spiaci 

 
 
 
Hausgemachte Tagliatelle an Zucchinicreme 
mit Black Tiger Garnelen 
 

Tagliatelle fatti in casa con gamberi Black Tiger 
 
 
 

 
13,9 

 
 
 
 
 
 
 
 

13,8 
 
 

 
 
 
 
 

 
14,3 

 

 

 

Bei Bedarf können auch Tiefkühlprodukte verwendet werden                            Als Vorspeise -1,00 € 

Possono essere usati anche prodotti congelati                                                       Come primo   -1,00 € 

 

  

 

 

 



RISOTTI UND NUDEL 

Risotti e pasta 

 

 

 

 
 
Kürbis Risotto mit gerösteten  
Kürbiskernen und Speck 
 

Risotto alla zucca con 
 semi di zucca arrostite e fettine di Speck 
 
 
Linguine mit Meeresfrüchten 
Vongole, Cozze, Garnelen, Calamari 
 

Linguine allo scoglio 
vongole, cozze, gambaretti, calamari 
 
 
Pappardelle mit weißem Ragout und Steinpilzen 
 

Pappardella con ragu bianco e porcini 
 
 
 
 
 

 

 
 

13,8 
 
 
 

 
 

16,6 
 
 

 
 

 
14,8 

 
 
 

 
 
 

 

 

Bei Bedarf können auch Tiefkühlprodukte verwendet werden                            Als Vorspeise -1,00 € 

Possono essere usati anche prodotti congelati                                                       Come primo   -1,00 € 

 

 

 

 

 



FLEISCH UND FISCH 

Carne e pesce 

 

 

 

Duett vom Fischfilet an Selleriecreme und 
winterlichem Gemüse 
 

Duetto di fileto di pesce con crema di sedano e 
verdura invernale 
 
 
 
Rosa gebratenes Rindsfilet an Mandelkroketten 
dazu gemischtes Gemüse 
  

Fileto di manzo con crocchette alle mandorle  
Con verdura mista 
 
 
 
Wienerschnitzel vom Kalb,  
gereicht mit Pommes Frites  
 

Cotoletta alla milanese di vitello con patate fritte  
 
 
 
Zarte Hirschmedaillons an Wacholderjus, dazu 
Schupfnudel und Blaukraut 
 

Medaglione di cervo in salsa di ginepro 
Schupfnudel e crauti rossi 
 
 
 

 
27,5 

 
 
 
 
 

 
31,5 

 
 
 

 
 
 

21,5 
 
 

 
 
 

29,7 
 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ZUM ABSCHLUSS ETWAS SÜSSES  

Per finire qualcosa di dolce 

 

 

 

 
 
Hausgemachtes Kastanienmouse in der 
Schokoschale mit Früchten 
Mousse alle castagne con  cioccolato e frutti  
 
 
Lauwarmes Schokotörtchen mit flüssigem Kern 
auf Früchtespiegel mit Eis 
Tortina al cioccolato su specchio di frutti e gelato 
 
 
Klassisches Tiramisù  
Tiramisu classico  
 
 
Karamell Panna cotta, 
garniert mit Früchten 
Panna cotta al caramello, 
guarnita con frutta 
  
 

 
 

9,5 
 
 
 
 

                          10 
 
 
 
 

8,5 
 
 
 

8,9 

 

 

 

 

 , 

                        - 

  

 


